


1. ASADOR PALENCIA 
DE LARA    
    C/ Nuncio Viejo, 5
TARTAR DE CERDO IBÉRICO 
CON GALLETA SALADA Y 
GAZPACHO DE ESPÁRRAGOS 
BLANCOS.  4,00€
    Degustación de martes a jueves de 
12:00 a 16:00 H. Viernes de 12:00 a 
16:00 H y de 20:00 a 23:00 H. Sábado 
de 12:00 a 14:00 H y de 20:00 a 23:00. 
Domingo de 12:00 a 14:00 H..

2. ASADOR TXOKO
    Pza. Ropería,1
“THE DOGFATHER” MINI HOT 
DOG BRIOCHE CON SECRETO 
IBÉRICO A BAJA TEMPERA-
TURA, SALSA INSPIRADA 
EN JUMPERS Y TOQUE AHU-
MADO DE SMOKED HONEY 
BARBECUE. 4.00€
    Degustación de 13:00 a 14:30 H y de 
20:00 H a 21:30 H.

3. BARRIO             
    Pza. de Barrio Rey, 5
GYOZA DE BUEY CON CREMA 
DE SHITAKE, DEMIGLACCE DE 
JABUGO, TIERRA DE JAMÓN Y 
PUNTILLA DE HUEVO.  4.50€
    Degustación de jueves a domingo de 
13:00 a 16:00 H y de 20:30 a 23:00 H.

4. BOTANIC BAR LEGENDARIO            
    Pza. San Vicente, 4
“LA JOROBA DE LA PATA-
TA”. PIMIENTO DE PIQUILLO 
RELLENO DE CABRACHO Y 
TOMATITOS CHERRY MARINA-
DOS, SOBRE PATATAS ASADAS 
Y SALSA DE TRUFA. 3.80€
    Degustación jueves y viernes de 20:00 H a 
cierre. Sábado y domingo de 12:00 H a cierre.

5. CAFÉ DELFIN
    C/ Taller del Moro, 1
MINI TOSTA DE SOLOMILLO 
DE CERDO CON CEBOLLA CA-
RAMELIZADA Y ROQUEFORT. 
OPCIÓN VEGANA DE HEURA 
CON PISTO MANCHEGO.  
3.50€
    Degustación de lunes a jueves de 12:00 
a 16:00 H. De viernes a domingo de 12:00 
a 16:00 H y de 20:00 a 00:00 H.

6. COMES, RESTAURANTE 
PIZZERÍA 
    C/ La Sierpe, 4
LASAÑA CON BERENJENA A 
LA PARMESANA, BOLOÑESA 
DE CIERVO Y CRUNCH DE 
MAÍZ AMARILLO.  4.00€
    Degustación todos los días de 12:30 a 
15:00 H y de 19:30 a 22:00 H.

7. EL 10 DE SANTO TOMÉ
    C/ Santo Tomé, 10
“DUMPLINGS CASTIZOS”. 
DÚO DE DUMPLINGS DE 
PELOTA DE PUCHERO, CON 
SU CALDO REDUCIDO, GAR-
BANZOS FRITOS Y EMULSIÓN 
DE COL. INFORMACIÓN ADI-
CIONAL: MASA DE GYOZAS, 
CARNE PICADA DE TERNERA 
Y CERDO, HUEVO, PAN, AJO Y 
PIMIENTA NEGRA. CALDO DE 
COCIDO, MAICENA, FIDEOS, 
GARBANZOS, REPOLLO Y 
SOJA.  4.90€
    Todos los días de 12:00 a 17:00 H y de 
20:00 a 23:30 H. Excepto día de descanso 
martes o miércoles.

8. EL FORO DE TOLEDO
    Pza. Zocodover, 8
CROQUETA DE COCIDO CON 
GUARNICIÓN DE PISTO 
MANCHEGO Y PATATAS PAJA. 
3.00€
    Degustacion de 12:30 a 16:00 H y de 20:00 
a 22:00 H.

9. EUGENIA DE MONTIJO, 
HOTEL
    Pza. del Juego de Pelota, 7
CANELÓN DE CIERVO, SALSA 
DE SETAS Y CROCANTE DE 
ALMENDRAS. 4.10€
    Degustación jueves y viernes de 20:00 
a 22:30 H. Sábado de 13:00 a 15:30 H y 
de 20:00 a 22:30 H. Domingo de 13:00 a 
15:30 H.

10. GASTROBAR EL CANDIL 
(H. PINTOR EL GRECO)    
    C/ Alamillos del Tránsito, 11
CROQUETÓN DE GACHAS 
MANCHEGAS Y TORREZNO 
CON CERVEZA DE JAMÓN 
IBÉRICO. 5.00€
    Degustación de 12:30 a 20:00 H.

11. GO ALCÁZAR TAPAS, 
RESTAURANTE
    C/ La Paz s/nº (Frente 
Museo Ejercito)
PASTA FRESCA CON SALSA DE 
QUESO MANCHEGO, VIRUTAS 
DE TORREZNO, NUECES TOS-
TADAS Y QUESO AL PESTO. 
4.00€
    Degustación de lunes a domingo de 
12:00 a 15:00 H y de jueves a sábados de 
20:00 a 22:30 H.

12. JUNÍPERO    
    Pza. Santiago de los 
Caballeros, 1
“BLACK JACK” MINI. ARRIÉS-
GATE A PROBAR NUESTRA 
HAMBURGUESA MÁS OSCURA 
CON UNA CIUDADA SELEC-
CIÓN DE CARNES DE TERNE-
RA, PAN BRIOCHE NEGRO, 
SALSA ESPECIAL JACK DA-
NIEL’S CON CAFÉ, MANZANA 
Y DELICIOSO CHEDDAR AHU-
MADO APPLEWOOD. 3.50€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
23:30 H.

CASCO
HISTÓRICO



13. LA CAVE, RESTAURANTE
    Cjón. Lucio, 3
ROLL DE CORZO CON CRU-
JIENTE DE PISTACHO. 4.80€      
    Degustacion todos los días de 13:00 a 
15:00 H y de 20:00 a 22:00 H.

14. LA ESENCIAL TABERNA 
    C/ Trastámara, 4
“CORDERO”. COSTILLAS DE 
CORDERO DE PASTO ECOLÓ-
GICO FINCA LAS MORRAS A 
LA BRASA Y NUESTRA SALSA 
BRAVA CASERA. 4.50€
    Degustación de 12:00 a 15:30 H y de 
20:00 a 22:30 H.

15. LA FÁBRICA DE HARINAS, 
RESTAURANTE
   C/ Reyes Católicos, 5
TORTILLITA CRUJIENTE ESTI-
LO TOLEDO, PATÉ DE CODOR-
NIZ CASERO Y CONFITURA DE 
CEBOLLA CON CURRYS. 4.50€
    Degustación de 13:30 a 15:30 H y de 
20:30 a 22:30 H.

16. LA MADRIGUERA 
    C/ Cristo de la Luz, 4
PAN CASTIZO DE CIERVO DE 
LOS MONTES DE TOLEDO EN 
REDUCCIÓN DE ARROPE DE 
MOSTO, PIMIENTOS FRITOS Y 
QUESO MANCHEGO. 4.00€
    Degustación lunes, martes y jueves de 
12:30 a 16:00 H y de 19:30 a 23:00 H. De 
viernes a domingo de 12:30 a 23:00 H.

17. LA MADRÍSIMA
    C/ La Plata, 15
CAMARONES ESTILO MAZAT-
LÁN. 5.50€
     Degustación todos los días de 13:00 a 
16:00 H y de 20:00 a 23:00 H.

18. LA MANUELA, 
RESTAURANTE
    C/ Taller del Moro, 5
COCHINILLO CONFITADO EN 
SU JUGO SOBRE CUNA DE 
PATATAS Y SETAS. 4.80€
    Degustación de martes a jueves de 
12:30 a 16:00 H. Viernes y sábados 12:30 
a 16:00 H y de 20:30 a 23:00 H. Domingo 
de 12:30 a 16:00 H.

19. LA MONA
    C/ Tornerías, 2
JAMÓN ASADO A LA GALLEGA 
Y PARMENTIER DE PATATA 
TRUFADA SOBRE TEJA AL 
PIMETÓN. 3.50€
    Degustación de martes a domingo de 
12:30 a 16:30 H y de 20:00 a 00:00 H.

20. LA TURVIA
    Pza. San Juan de los 
Reyes, 11
“BROCHETA DE SALMÓN 
NIKKEI”. SALMÓN, PIPARA, 
ACEITUNA GORDAL RELLENA 
DE MOUSSE DE AGUACATE 
Y QUESO CON VINAGRETA 
YUZU.  4.00€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
23:00 H.

21. LOS CUATRO TIEMPOS
    C/ Sixto Ramón Parro, 5.
PAPADA FRITA, CIGALA EN 
ESCABECHE Y CARAMELO DE 
GAMBAS.  4.50€
    Degustación todos los días de 12:30 
a 17:00 H. y de 19:30 a 00:00 H.

22. MANJARES, RESTAU-
RANTE
    C/ Sillería, 10
BAO PULLED PORK BBQ, 
CEBOLLA EN TEXTURAS Y 
SALSA ANDALUZA. 2.50€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
21:00 H.

23. MARGOT
    C/ Alfonso XII, 12 Bis
BAGUETINA RELLENA DE PA-
TATAS REVOLCONAS, LOMO 
DE ORZA Y QUESO DE OVEJA 
CURADO DE LOS MONTES DE 
TOLEDO. 4.00€
    Degustación miércoles y jueves de 
13:00 a 16:00 H. Viernes y sábado de 
13:00 a 16.00 H y de 20:00 a 23:00 H. 
Domingo de 13:00 a 15:00 H.

24. MARUXIÑA LOUNGE
    Trav. Descalzos, 1
HAMBURGUESA BRIOCHE, 
DE MOLLEJAS DE CORDERO, 
QUESO GORGONZOLA Y CE-
BOLLA ENCURTIDA. 5.00€
    Degustación de jueves a sábado 13:30 
a 15:30 H y de 20:30 a 22:30 H. Domingo 
de 13:30 a 15:30 H.

25. MESÓN SOLAREJO, 
RESTAURANTE
    Pza. Solarejo, 2
RULO CIERVO CON PATATAS 
PAJA. 3.50€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
14:00 H (barra) y de 20:00 a 21:00 H.

26. NIÑO MALO
    Pza. Barrio Rey, 3
TACO DE COSTILLA, PIÑA 
ASADA, PICO DE GALLO, 
CEBOLLA ROJA ENCURTIDA Y 
TOTOPOS. 4.50€
    Degustación de 12:00 a 23:00 H.

27. RINCONCITO TAP 
STATION, RESTAURANTE
    C/ Santo Tomé, 30
GYOZAS DE PATO LAQUEADO 
CON SALSA HOISIN, COLES-
LAW JAPONESA Y SÉSAMO.  
4.50€
    Degustación todos los días excepto 
martes de 12:00 a 16:00 H y de 19:30 a 
23:00 H.
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28. SPLENDIDO, 
RESTAURANTE (H. PINTOR 
EL GRECO)
     C/ Alamillos del Tránsito, 9
LASAGNA DE BOQUERONES 
Y PISTO MANCHEGO CON 
MAHONESA DE ALCAPARRAS.  
5.00€
    Degustación de 13:30 a 15:30 H.

29. STREET & SOUL
    Cuesta de la Mona, 1
CROQUETAS CON SALSA 
VEGANESA DE PIMIENTO 
MORRÓN. DELICIOSAS CRO-
QUETAS DE CARNE VEGETAL  
CON VEGANESA DE PIMIEN-
TOS MORRONES ASADOS AL 
HORNO, SOBRE CAMA DE 
CONFITURA DE PERA. 3.50€
      Todos los días de 13:00 a 16:00 H y 
de 19:30 a 23:00 H

30. TABERNA BOTERO
    C/ Cuidad, 5
ALFAJOR DE AJO NEGRO 
RELLENO DE CIERVO EN ES-
CABECHE Y PATÉ DE PERDIZ 
CON MERMELADA DE NARAN-
JA, AZAFRÁN Y CHILES. 5.00€
    Degustación todos los días de 13:00 a 
16:00 H y de 21:00 a 23:00 H.

31. TABERNA GILDA
    Pza. Padre Juan de Ma-
riana, 2
“SABORES DE LA TIERRA” 
MINI HOGAZA RELLENA CON 
VENADO ESTOFADO Y HIER-
BAS AROMÁTICAS.
3.50€
    Degustación de jueves y domingo de 
12:00 a 17:00 H. Viernes y sábado de 
12:00 a 17:00 H y de 20:00 a 00:00 H.

32. TABERNA TRISTANA 
Pº TRÁNSITO
    Paseo Tránsito, 9
“MINICHIMICHANGA”. RE-
LLENA DE TERNERA, QUESO 
AHUMADO, SOUR CREAM Y 
PICO DE GALLO DE MANGO. 
4.00€
     Degustación de domingo a jueves de 
13:00 a 17:00 H. Viernes y sábados de 
13:00 a 23:00 H.

38. TIERRA NATIVA, 
RESTAURANTE
    C/ Bajada Castilla-La 
Mancha, 1 Local 5
“MIX DE CAUSAS”. PATATAS 
TRITURADAS CON AJÍ ESPE-
CIAL CON SALSA DE PULPO 
AL OLIVO, GAMBAS Y POLLO 
DEHILACHADO.  5.00€
    Degustación de 17:00 a 20:00 H.

39. LA VILLA, RESTAU-
RANTE
    C/ Bachilleres, 2
BRANDADA DE BACALAO CON 
YEMA MADURADA SOBRE 
PAPEL DE ARROZ Y PIMIENTO 
ROJO CARAMELIZADO.  4.00€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
15:30 y de 20:00 a 23:00 H.

40. TABERNA AVENIDA
    Avda. De la Reconquista, 10
CRUJIENTE DE TARTA DE 
SALMÓN. 4.50€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
14:30 H y de 19:30 a 21:30 H.

33. TARA RESTAURANTE
     C/ Cristo de la Luz, 29
POLLO FRITO EN ADOBO 
ÁRABE SOBRE BRIOCHE DE 
MANTEQUILLA CON HIERVAS 
Y ENCURTIDOS. 4.00€
    Degustación de martes a jueves de 
12:00 a 16:00 H. Viernes y sábados 12:00 
a 16:00 H y de 20:00 a 23:00 H. 

34. TERRAZA CARACENA
    Pza. Del Salvador, 1
“ROLLITO STEFANI”. RULO 
DE CARNE PICADA RELLENA 
CON JAMÓN, HUEVO Y PI-
MIENTO DE PIQUILLO, SOBRE 
ARAÑA DE QUESO AL HORNO 
Y BAÑADO CON SALSA DE 
NARANJA. 3.50€
    Degustación todos los días de 12:00 a 
23:00 H.

35. TÍPICO, 
BAR RESTAURANTE
    C/ Toledo de Ohío, 3
PRINGA DE GUISO DE RABO DE 
TORO. MOLLETE CON GUISO DE 
RABO DE TORO DESMECHADO, 
CON MERMELADA CASERA Y 
QUESO BRIE. 3.50€
    Degustación de lunes a sábado de 13:00 
a 22:00 H. Domingo de 13:00 a 20:00 H.

36. TODO CONTIGO, 
RESTAURANTE
    C/ Granada, 3 
“CHICKEN ROLL”. MINI  HOT 
DOG  DE POLLO DESMECHADO 
CON CEBOLLA CARAMELIZADA. 
3.50€
    Degustación lunes y miércoles de 
13:00 a 15:30 H. De jueves a sábado de 
13:00 a 15:30 H y de 20:30 a 23:00 H. 
Domingo de 13:00 a 15:30 H y de 20:30 
a 22:30 H. 

37. TORNERÍAS, 
RESTAURANTE
    C/ Tornerías, 5
TERNERA A DOS TEMPERATU-
RAS EN SU JUGO, RELLENO 
DE QUESO, MOSTAZA Y ALBA-
HACA.  3.50€
    Degustación de 12:00 a 16:00 H y de 
20:00 a 23:00 H.

BARRIOS 
BJA. CLM, 

AVDA. EUROPA, 
STA. TERESA, 
RECONQUISTA



41. TABERNA TRISTANA 
SANTA TERESA
    Avda. América, 18
“EL DORADO DE TRISTANA” 
MINI LINGOTE DE PULLED 
PASTOR, CHUTNEY DE MAN-
ZANA Y FLORES DE PENSA-
MIENTO. UN TOQUE DULCE, 
OTRO PICANTE Y UN FINAL 
QUE SE RECUERDA. 3.50€
    Degustación todos los días de 13:00 a 
23:00 H.

42. VENTA DE AIRES
    C/ Circo Romano, 35
ANCHOA DEL CANTÁBRICO, 
GELATINA DE BOODY MARY 
SOBRE HOJALDRE INVERTI-
DO. 5.00€
    Degustación de 13:00 a 17:00 H y de 
20:00 a 23:00 H.

43. TABERNA TRISTANA 
BUENAVISTA
    C/ Reino Unido, 7 
“AMARILLO DE FUEGO”. 
TACO DE CARNITAS AL PUNTO 
CON CEVICHE DE MANGO 
CÍTRICO. UN GUIÑO OTONAL 
AL MÉXICO MÁS SABROSO. 
3.50€
    Degustación todos los días de 13:00 a 
23:00 H.

BARRIO 
BUENAVISTA

LA LEGUA

44. TABERNA TRISTANA 
LA LEGUA
    Avda. La Legua, 3 
“MAR DE LA MANCHA”. PAN 
DE COCA CON PISTO MAN-
CHEGO, SARDINA AHUMADA 
E HIGOS AL PX . UN ENCUEN-
TRO ENTRE EL MAR Y LA 
TIERRA TOLEDANA. 3.50€
     Degustación todos los días de 13:00 a 
23:00 H.  

BARRIO STA. 
BÁRBARA

46. LABERINTO DEL REY
    Granja La Suiza s/nº 
“IGUARIA”. RAVIOLI DE PA-
PADA IBÉRICA, BRANDADA DE 
LANGOSTINOS Y CRUJIENTE 
DE TINTA. 5.00€
     Degustación miércoles, jueves y domin-
go de 13:30 a 15:30 H. Viernes y sábado 
de 13:30 a 15:30 H y de 20:30 a 22:00 H.
Cerrado jueves 13 y viernes 21 de noviembre, 
en horario de tarde. 

ZONA 
CIGARRALES

45. CIGARRAL 
EL BOSQUE, HOTEL
    Ctra. De Navalpino, 49 
CRUJIENTE IBÉRICO CON 
MOJO ROJO, CILANTRO Y 
CEBOLLA DULCE AHUMADA. 
3.00€
    Degustación todos los días de 12:30 a 
23:00 H.

* Locales disponibles con Cerveza La Sagra.





DE CÓCTELES
POR TOLEDO

1. BARRIO
    Pza. de Barrio Rey, 5
BANANA ROYALE. Ginebra, 
maceración con canela, 
sirope de banana y palomitas, 
limón, lima y puré de platano, 
aire de frutos rojos y polvo de 
fresa iofilizada.  9.00€
    De 16:00 H. a cierre.

2. BOTANIC BAR LEGENDARIO
    Plza. San Vicente, 4
NENUFAR STREET. Esencia de 
rosa, lima, frutos del bosque 
y vodka. También puede ser 
sin alcohol. 8.00€
      Todos los días de 12:00 a cierre. 
Excepto de día descanso martes o 
miércoles.

3. EUGENIA DE MONTIJO, 
HOTEL
    Pza. Juego de Pelota, 7
EUGENIA ROSSÉ. Mezcal, siro-
pe habanero picante, Aperol, 
zumo de limón y cava. 8.00€
     Jueves y viernes de 19:00 H a 22:30 H. 
Sábado y Domingo de 13:00 H a 15:30 H 
y de 19:00 H a 22:30 H.

4. GASTROBAR CANDIL 
(H. PINTOR EL GRECO)
    C/ Alamillos del Tránsito, 11
JEKYLL. Limoncello, Coin-
treau, Angostura, limón. 5.00€
    De 12:30 a 22:30 H.

5. JUNÍPERO
    Plza. Santiago de los 
Caballleros, 1
WHITE JAQUELINE. Ron, 
leche de coco, nata, sirope, 
cereza, Maraschino. 8.00€
     De lunes a domingo de 12:00 a 01:00 H.

6. LA MADRIGUERA
    C/ Cristo de la Luz, 4
LA MADRIGUERA. Cachaca, 
licor cítrico, zumo de lima 
y tónica aromática de frutos 
rojos. 6.00€
    De 12:00 a 01:00 H.

7. LA TURVIA
    Pza. San Juan de los 
Reyes, 11
CALYPSO. Malibu, Triple 
seco, Habana 7, zumo de 
piña, concentrado de mango, 
chorrito de lima y decoración 
de azúcar y corazao azul. 
6.50€
    De 12:00 a 00:00 H.

8. LA VENTA DEL ALMA
    Ctra. Piedrabuena, 25
TOLEDANÍSIMA. Vino blanco, 
licor de higo, zumo de gra-
nada natural, jarabe de miel, 
zuno de limón, hierbabuena. 
(Vino Castilla-La Mancha pro-
ductos de la tierra) . 8.50€
     De 17:00 a 22:00 H. 

9. LOS CUATRO TIEMPOS    
    C/ Sixto Ramón Parro, 5
Daiquiri de albaricoque y 
tomillo.  9.00€
    De lunes a domingo de 12:30 a 01:00 H.

10. NIÑO MALO
    Pza. Barrio Rey, 3
MALACARA. Ron, piña, puré 
de maracuya y lima. 8.00€
     De 18:00 a cierre.

11. TABERNA BOTERO    
    C/ Ciudad, 5
SI MI COLCHÓN HABLARA... 
Mezcal, Vodka, zumo de na-
ranja, clara de huevo, zumo 
de limón, sirope de fresa y 
sirope habanero.  10.00€
     De 17:00 a cierre.

12. TERRAZA CARACENA
    Pza. del Salvador, 1
SUNSET CARACENA. Dulce y 
cítrico. Ron blanco, zumo de 
piña, mango, lima, granadi-
na, clara de huevo. 6.50€
    De 12:00 a 01:00 H..

www.hosteleriadetoledo.com



Sorteo fotográfico y gana un bono valorado en 50,00 €. 
Publica una historia con la tapa o cóctel en Instagram 
mencionando a @ahttoledo Utilizando el hashtag 
#tapastoledo si degustas las tapas o #cocteltoledo si 
disfrutas de un cóctel en la historia. Asegurarse, perfil sea 
público durante el período del sorteo. 

Más detalles en las bases completas disponibles en la web 
www.hosteleriadetoledo.com

· Pide al establecimiento tu papeleta de votación, para 
poder participar. 
· Reúne 4 sellos diferentes en una papeleta, demostrando 
que has probado la tapa o el cóctel en establecimientos 
diferentes.
· Cumplimenta con tus datos personales. Especifica la 
puntuación que das a los tres establecimientos.
· Deposita tu voto en una de las urnas que encontrarás en 
los establecimientos participantes.
· Podrás entrar en el sorteo de 5 bonos de consumición 
valorados en 50,00 € a degustar en uno de los 
establecimientos participantes.

www.hosteleriadetoledo.com

@ahttoledo @TapasCoctelesTo

De tapas y Cócteles por Toledo       @TapasyCoctelesToledo

SORTEO FOTOGRÁFICO

VOTA A TU TAPA O CÓCTEL FAVORITO 
Y PARTICIPA EN EL SORTEO


